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ASPECTO - CUNIGEE FOUIOS OBSERVACIONES
Modelo de Gestion de Servicios | Los oferentes Proceso de Administracion y Operacién de Servicios de Alimentos en
presentaran el Modelo de Gestion Propio que Sitio. P.5.A - § ; Descripcidn de Procesos y Procedimientos; medicion
tengan, Sin embargo, podran incorporar a dicho X del procesos; Caracterizacién proceso de alimentacién para nutricidn
modelo los procedimientos y requisitos clinica; Procesos de Planificacion y control de Proyectos P.C.P;
linstitucionales contenidos en Ia invitacion, 574 A 656 Entrega de Operaciones Administradores.
Propuestas de puntos de atencidn del servicio en las Puntos de Atencion al Servicio. Tanto Administrativa coma
instalaciones del Instituto. L 253 Asistencial.
Aplica: |SO 9001:2008: Estructura Organizacional; Politica de la
Calidad ; Objetivos Estrategicos; Mapar de Procesos; Descripcién de
Modelo de Gestidn de la Calidad que aplica el X la interacci6n entre procesos; Proceso de Servicio de Alimentos;
oferente. Praceso de Serviclo de Cafateria; Proceso de Servicio de Catering ;
Proceso de panaderi; Distribucion de Dietas: Interconsulta,Consulta
4724532 Externa.
Caracterizacion del proceso de Gestidn de Talento humano; informe
de Seleccidn de Personal; Ficha Técnica de empleados; Control de
X Asistencia, Formato Unico de Paz y Salvo; Reporte de novedades de
Ndmina; Acta de Reunidn; Normas Generales de Seguridad;
Plan de Gestién y Desarrollo del Talento Humano 657 A 766 Notificacion de peligros; Matriz de elementos de proteccidn personal
* Manual de Gestiépn en Seguridad y Salud en el Trabajo; Mapa de
Procesos; Politica de Seguridad y Salud Ocupacional; Politica; Politicas
para la prevencidn del consumo de Alcohol, Tabaco y Drogas, Acta de
X Constitutcion y Posesion de miembros del Comité Paritarios de Salud
Qcupacional; Panorama de Factores de Riesgo; Listado de Elementos
de Proteccién Personal, Reglamento de Higiene y Seguridad
Sistema de Seguridad y Salud Ocupacional 254 A 470 Industrial, Plan de Bienestar.
[Certificacian favorable de INVIMA y/o 505 para la Acta de Inspeccidn Sanitaria a Fabrica de Aliementos del 21/06/2012.
planta de produccidn de alimentos, % 52A 64 Concepto Favorable.
Plan de aseguramiento a la calidad HACCP y
cronograma de cumplimiento a seguir durante la % Manual de buenas practicas de manufactura y HACCP; Instructiva
vigentia del contrato Produccidn y Distribucién de alimentos para servicios de Catering;
767 A 1077  |Procedimiento de Limpieza y Desinfeccién,
El porponente debe poseer una planta de
produccién que curnpla con todos los requisitas y Posee Planta Ptroceso Administrativo y operacion de Servicios de
obligaciones consignadasen el Decreto 3075 de X Alimentos Catering P.5.A -Cearacterizacidn del Proceso,
1997, Ley 9 de 1979 y debe asegurar la palicacion A<dministracién y Operacion de Servicio de Allmentos Catering;
plenas de |as buenas practicas de manufactura. 591 A 599 Descripcion del proceso- Procedimientos. Medicidn del Proceso,
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