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EVALUACION TECNICA DE LA CONVOCATORIA PUBLICA No. 048 DE 2014. SERVICIO DE DISTRIBUCION DE ALIMENTOS PREPARADOS
PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y SERVIDORES DEL INC

17.1.- EXPERIENCIA Y CUMPLIMIENTO EN CONTRATOS ANTERIORES EN IPS PUBLICAS O PRIVADAS
DE ALTA COMPLEJIDAD

EXPERIENCIA PROPONENTE: SERVINUTRIR S.A.S

TIEMPO DE VALOR DEL
DAD FIN
ENTI CONTRATO FECHA DE INICIO FECHA DE ALIZACION EJECUCION (MES) CONTRATO
HOSPITAL LA VICTORIA: NIT: 800197177-2 CPS 008/11 01/02/2011 12/03/2012 148 936.000.000
HOSPITAL LA VICTORIA: NIT: 800197177-2 CPS 007/08 01/01/2008 29/02/2008 218 34.000.000
HOSPITAL LA VICTORIA: NIT: Adicion No:
01/02/03/04 Crden-68a0 01/10/2007 3111212007 *s 51.500.000
HOSPITAL LA VICTORIA NIT: 800197177-2 058/2008 10
Adicic .1 No. 1-2-3-4-5-6-7-8-9 01/03/2008 31/12/2008 $ 453.000.000
HOSPITALA LA VICTORIA : NIT:800187177-2 981/07 01/08/2007 30/09/2007 2|8 30.000.000
HOSPITAL DE SAN JOSE: NIT:899.999. 017-4 N.A. 01/09/2008 31/08/2012 49| § 4.500.000.000
INSTITUTO NACIONAL DE CANCEROLOGIA ESE: 0200-2012 12
MIT:899.999.092-7 02/05/2012 30/04/2013 $ 1.226.828.990
INSTITUTO NACIONAL DE CANCEROLOGIA ESE: 124372011 4
NIT:899.999.092-7 23/12/2011 30/04/2012 3 368.228.013
INSTITUTO NACIONAL DE CANCEROLOGIA ESE: 0633/2011 &
NIT:899.999.092-7 08/06/2011 15/12/2011 $ 614.262.027
INSTITUTO NACIONAL DE CANCEROLOGIA ESE: 1322/2010 a
NIT:899.999.092-7 31/12/2010 31/03/2011 > 353.000.000
INSTITUTO NACIONAL DE CANCEROLOGIA ESE: 0676/2010 8
NIT:899.999,092-7 16/05/2010 31/12/2010 $ 462.295.611
1127 9.029.114.641
CALIFICACION EN TIEMPO CONTRATADO
TIEMPO DE PUNTAJE MAXIMO QUE
PROPONENTE EJECUCION TOTAL SE ASIGNARA CALIFICACION OBTENIDA
SERVINUTRIR S.A.S 113 100 100
CALIFICIACION DEL MONTO CONTRATADO
PROPONENTE VALOR CONTRATADO PUNLA;E;HH;;X i CALIFICACION OBTENIDA
SERVINUTRIR S.A.8 $ 9.029.114 641 100 100
17.2.- EXPERIENCIA Y PERFIL DEL TALENTO HUMANO
PUNTAJE SERVINUTRIR S.A.5
DESCRIPCION
REQUERIDO PUNTAJE ASIGNADO OBSERVACIONES
*Todos los Auxiliares
1.- Experiencia y Perfil de Talento Humano(Grado certifican experiencia
de instruccion Minimao Behiller. Experiencia minima minima de ocho (8} afios y
de dos (2) afes. SI cumple con los dos (2) afios se anexan certificacion de
: oy 100 100 v i
asignan setenta (70) puntos. Por cada afio adicional estudios de grado Bachiller
de experiencia se asignaran cinco (5) puntos mas, y cursos relacionados al
hasta un maximo de seis (6) afios de experiencia y objeto de la presente
treinta (30) puntos adicionales. convocatoria.
2.- S5e requiere de Nutricionista con experiencia
minima de tres (3) afios, que cubra las 24 horas. Si T
cumple con los tres (3) se asignan setenta (70) e
- i i con los requisitos
puntos. Por cada afio adicional de experiencia se 100 100 A
- ; i y requeridos en la presente
asign--an cinco {5) puntos mas, hasta un maximo R
de seis (6) anos de experiencia y treinta (30) puntos
adicionales.
3.- Se requiere contar con un Administrados que
sea Profesional e |Ingeniera de Alimentos,
Mutricionista, Administrados en Hoteleria y Turismo * El Administrador del
con experiencia minima de tres (3) afios. Si cumple Contrato es un Profesional
con los tres (3) afios se asigna setenta (70) puntos. 100 100 Ingeniero de Alimentos con
Por cada afio adicionalde experiencia se asignaran experiencia de veinte (20)
cinco (5) puntos mas, hasta un maximo de seis (6) anos.
afios de experiencia y treinta (30) puntos
adicionales.
TOTAL 300 300 0




17.3.- CALIDAD DE LOS SERVICIOS OFERTADOS

TOTAL PUNTOS
PUNTAJE OBTENIDO
IPCH
DESGRIPCION o s OBSERVACIONES
REQUERIDOS

* Presenta Ciclos de Menu
de Dieta Normal; de Dieta

1~ Calidad Nutricional: Programacién de Mens 80 go |Blanda; Semiblanda; Sin

Residuos; Hiposodica;
Hipograsa; Hiperproteica,
ete,.

2.- Calidad del Servicio Instalaciones de
Infraestructura visita técnica a la planta(debe estar 80 70
en funcionamiento}

3.- Vehiculo que cumpla con las normas para el
transporte de los wlimentos del INC segin lo 100 980
exigido por la ley.

Certificacién Descriptiva
Tipo de Transporte

Describen los ciclos de los
macroprocesos,

4.- Manual de procesos de funcionamiento. 40 40 cafeteria,panaderia,

distribucién de dietas,

consulta externas, Etc.,

TOTAL PUNTAJE 300 280 =
17.4.- PRECIO
PUNTAJE ASIGNADO
PUNTAJE OBTENIDO
N
ITEM SERVINUTRIR S.A.S OBSERVACIONES
El proponente debera especificar el valor unitario de q
las dietas incluido IVA, el valor i o 7

TOTAL PUNTAJE
TAJE
FACTOR (i Lo FUNTAIC OO TENIRG OBSERVACIONES
SERVINUTRIR 8.A.S
CALIFICACION EN TIEMPO Y MONTO
CONTRATADO 08 00
EVALUACION TECNICA 600 580
PRECIO 200 200
TOTAL PUNTAJE 1.000 980
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